
TARAs  Sonntags in der fischerie 
TAPAs 17-21 Uhr 
 

 FISCH 
  

 Fisch MOUSSE mit Brioche (A,D,G) 
Hausgemachtes Brioche, Rauchforellen Mousse, Salzgurke 9,00 

 
 Mini Fisch BURGER (A,C,D,G,O) 

Fisch Burger, Erdäpfel-Brioche, Zitronen-Aioli, Rotkrautsalat 12,00 
 

 Bierteig WALLER mit Wiener Vermouth (A,D,M,O) 
Heimischer Waller im Bierteig, Kaperndip 12,50 
Wahlweise mit einem Shot Burschik´s Vermouth 16,00 

 
 OFEN-SAIBLING in Papillote (C,D) 

Kleines, papiergewickeltes Saibling Filet, Fenchel, Tomate, Olive 13,00 
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 NOFISCH 
  

 Harissa Bohnen DIP mit Sauerteigbrot (A) - vegan 
Sauerteigbrot, Harissa-Bohnen-Dip, Röstzwiebel, Granatsirup 8,00 

 
 Bunter Rüben SALAT mit Fregola (A,M,O) - vegan 

Bunte Herbstrüben, Feigen Vinaigrette, Fregola, Früchte 9,00 
 
 GNOCCHI mit Kürbis-Safrancreme & Salbeichips (A,H) - vegan 

Kartoffel Gnocchi, pikante Kürbis-Safrancreme, Mandeln, Chiliöl 9,50 
 
 Paprika SCHNITZERL mit Feta (A,C,G,N,O) - vegetarisch 

Roter Spitzpaprika gefüllt mit Feta, Sesam Panade, Kräuter 10,00 
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 SÜSZES 
 
 Choux au CRAQUELIN (A,C,G) - vegetarisch 

Brandteigkrapfen, Vanillecreme, Waldfrüchtemus 6,50 
 

 
 
	
Alle Preise in EURO   Allergene: A: Gluten, B: Krebstiere, C: Eier, D: Fisch, E: Erdnüsse 
inkl. Mwst F: Soja, G: Milch, H: Schalenfrüchte, L: Sellerie, M: Senf 
                                          N: Sesam, O: Sulfite, P: Lupinie, R: Weichtiere  

Getränke  

Café, Tee 
ESPRESSO / doppio 2,90 / 4,30 
MACCHIATO /doppio (G) / mit Hafermilch (A) 3,20 / 4,60 / +0,40 
CAPPUCCINO (G) / mit Hafermilch (A) 4,20 / 4,80 
AMERICANO / mit Milch (G) / mit Hafermilch (A) 3,20 / 3,90 / 4,20 
TEE schwarz/grün/Kräuter 4,20 

Zur Erfrischung - ohne Alkohol 
	
VIVA con aqua 0,3 / 0,75 3,30 / 5,60 
SODA 0,25/0,5 2,80 / 4,50  
SODA Zitron 0,25/0,5 3,30 / 5,30  
* APFELSAFT, BIO 0,25   mit Wasser / mit Soda 0,25/0,5 3,90 // 2,60 / 4,50 // 3,60 / 5,60 
KRÄUTER LIMONADE hausgemacht mit Wasser / Soda  0,5 4,40 / 5,50 
KOMBUCHA hausgemacht  0,125 / 0,25 3,90 / 6,50 
 
Zum Start (O) 
 

CREMANT D'ALSACE Charles Baur, Elsass 0,1  (O) 8,90 
SPARKLING rosé bio Loimer, Langenlois 0,1  (O) 6,40 
BURSCHIK Vermouth 4cl  (O) 6,90 

Bier (A) 
STIEGL Helles vom Fass 0,33/0,5   (A) 4,20 / 5,60 
STIEGL Columbus Pale Ale 0,33   (A) 4,50 
STIEGL Freibier alkoholfrei 0,33   (A) 4,30 
 
Ein Glas Wein? (O) 
EMMA FRÖHLICH, Rosé Zweigelt bio, Machalek, Pulkau  0,125  (O) 6,10 
PAUL FEUCHT, Grüner Veltliner bio, Machalek, Pulkau 0,125  (O) 6,10 
FEUCHT & FRÖHLICH DUO 2 Gläser im Duo 2*0,125  (O) 11,00 
RIESLING bio, Loimer, Langenlois 0,125  (O) 6,10 
ROTER VELTLINER bio, Mehofer, Wagram 0,125  (O) 7,00 
VIN DE PAYS rouge, Bio Demeter, Charente 0,125   (O) 6,60 
 
Gespritzt (O) 
 
SOMMERSPRITZER GV bio, Mehofer, Wagram, mit Soda gespritzt 0,5  (O) 6,50 
APEROL SPRITZ Aperol mit Sparkling und Soda  (O) 9,50 
ROSA SPRITZ Rosmarin und Rose mit Sparkling (O) 7,50 
 
Mixed (O) 
 
WHITE NEGRONI Burschiks Vermouth, Bombay Gin, Suze 6cl  (O) 12,00 
BOTANICAL MILK PUNCH Bergbohnenkraut infused Gin,  mit Zitrone 4cl  (G,O) 7,90 
 
* günstiges jugendfreies Getränk ohne Alkohol 
 
  


