
TARAs  Sonntags in der fischerie 
TAPAs 17-21 Uhr 
 

 FISCH 
  

 Fisch MOUSSE mit Brioche (A,D,G) 
Hausgemachtes Brioche, Rauchforellen Mousse, Salzgurke 9,00 

 
 Fisch KROKETTEN (A,B,C,D,G,O) 

Fisch Kroketten, Kürbis Medaillons, Garnelen Sabayon, Kernöl 12,00 
 

 Bierteig WALLER mit Wiener Vermouth (A,D,M,O) 
Heimischer Waller im Bierteig, Kaperndip 12,50 
Wahlweise mit einem Shot Burschik´s Vermouth 16,00 

 
 OFEN-SAIBLING in Papillote (C,D) 

Kleines, papiergewickeltes Saibling Filet, Fenchel, Tomate, Olive 13,00 
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 NOFISCH 
  

 Harissa Bohnen DIP mit Sauerteigbrot (A) - vegan 
Sauerteigbrot, Harissa-Bohnen-Dip, Röstzwiebel, Granatsirup 8,00 

 
 Bunter Rüben SALAT mit Fregola Sarda (A,M,O) - vegan 

Bunte Herbstrüben, Feigen Vinaigrette, Fregola Sarda, Früchte 9,00 
 
 Grüne GNOCCHI mit Salbeibutter (A,C,G) - vegan 

Grünkohl Gnocchi, Salbeibutter, Parmesan, Kohlchips 9,50 
 
 Paprika SCHNITZERL mit Feta (A,C,G,N,O) - vegetarisch 

Roter Spitzpaprika gefüllt mit Feta, Sesam Panade, Kräuter 10,00 
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 SÜSZES 
 
 Choux au CRAQUELIN (A,C,G) - vegetarisch 

Brandteigkrapfen, Vanillecreme, Waldfrüchtemus 6,50 
 

 
 
	
Alle Preise in EURO   Allergene: A: Gluten, B: Krebstiere, C: Eier, D: Fisch, E: Erdnüsse 
inkl. Mwst F: Soja, G: Milch, H: Schalenfrüchte, L: Sellerie, M: Senf 
                                          N: Sesam, O: Sulfite, P: Lupinie, R: Weichtiere  

TARAs  Sundays in the „fischerie“ 
TAPAs 17-21 p.m. 
 

 FISH 
  

 Fish MOUSSE with brioche (A,D,G) 
Homemade brioche, mousse from smoked trout, salted pickle 9,00 

 
 Fish CROQUETTE (A,B,C,D,G,O) 

Fish croquette, pumpkin medaillons, shrimp sabayon, pumpkin oil 12,00 
 

 Beer batter CATFISH with Wiener Vermouth (A,D,M,O) 
Local catfish in beer batter, capers dip 12,50 
Together with a shot of Burschik´s Vermouth 16,00 

 
 OVEN SAMLET in papillote (C,D) 

Filet	of	samlet,	fennel,	olives,	tomato 13,00	
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 NOFISH 
  

 Harissa beans DIP with sourdough bread (A) - vegan 
Sourdough bread, harissa beans dip, onions, pomegranate syrup 8,00 

 
 Beet SALAD with fregola sarda (A,M,O) - vegetarian 

Autumn beets, fig vinaigrette, fregola sards, fruits 9,00 
 
 Green GNOCCHI with sage butter (A,C,G) - vegan 

Kale gnocchi, sage butter, parmesan, kale chips 9,50 
 
 Red pepper SCHNITZEL with feta (A,C,G,N,O) - vegetarian 

Red pepper filled with feta, sesame panko, herbs  10,00 
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 SWEET 
 
 Choux au CRAQUELIN (A,C,G) - vegetarian 

Windbag, vanilla cream, wild berry mousse 6,50 
 

 
 
	
All prices in EURO    Allergens: A: gluten, B: crab,  C: egg,  D: fish,  E: peanut 
Incl. VAT F: soy, G: milk, H: nuts, L: celery, M: mustard 
                                          N: sesamy, O: sulfite, P: lupinie, R: mollusks  


